BUECH

HERRLIBERG
BY THE LIVING CIRCLE

VO RS P E | S E N Vorspeise

Bunter Blattsalat | 21
Radiesli | Edamame | Steinchampignons | Granola | Frihlingskrauter-Vinaigrette

Kopfsalatherzen «Buech» | 19
Salatsaucen zur Auswahl:
«Buech»-Dressing aus weissem Tomatenfond oder Krauter-Vinaigrette

Rindstatar | 29

Gebeiztes Eigelb von unserem Bauernhof «Schlattgut» |
geraucherte Paprikacreme | Zircher Kresse | Huusbrot

Matjes | 28
Hausfrauen-Sauce | Apfel | Dill | Rostzwiebel-Focaccia

Grinkernsalat | 26
Mairtibe | Soja-Joghurt | Artischocken | Rucola | Chili-Tomaten-Salsa

zusétzlich mit 3 Black Tiger Riesengarnelen 1+15
Hausgemachter Kalbskopf | 28

Sauce Gribiche | Senfkorner | Essiggemise | rote Zwiebel | Krautersalat

Austern nach Tagesangebot Preis/Stiick |7

SUPPEN

Barlauch-Suppe | 19

Sot-I'y-laisse | gerostete Sonnenblumenkerne

Fisch-Suppe | 21

Edelfische | Sauce Rouille | Fenchel | Safran

Hauptspeise

| 46

38



Gekennzeichnete Gerichte sind mit Produkten von unserem Weingut «Cantina alla Maggia» sowie

unseren Bauernhofen «Schlattgut», «Terreni alla Maggia» und «Chateau de Raymontpierre» zubereitet.
Sie sind ebenfalls Teil unseres «The Living Circle». Mehr Informationen finden Sie auf der Homepage www.thelivingcircle.ch
Eine Auswahl an Produkten vom «Terreni alla Maggia» knnen Sie direkt bei uns im Restaurant Buech erwerben.

Bitte erkundigen Sie sich bei unseren Mitarbeiter*innen.

HAUPTSPEISEN

Risotto von «Terreni alla Maggia»
Pulpo-Pastrami | Chorizo | Brokkoli

Ochsenschwanz-Ravioli
Spargel | Vanille | Johannisbeere

Bremgartner Saibling
Mini-Lattich | Ingwer | Riebli | Basilikum | Gruyere

Loup de Mer aus dem Ofen (fiir 2 Personen)
Erbsen | Fenchel | Petersilien-Kartoffeln | Beurre blanc

Kalbsleber-Platzli
Salbei-Butter | karamellisierter Apfel | Spinat | Kartoffelstock

Kaninchen «Pot-au-feu»
Erbse | Spargel | Morcheln |
Polenta-Klosschen von «Terreni alla Maggia»

Schweizer Krauterschwein-Kotelett
Bohnen-Cassoulet | Buchenpilze | Senf-Jus

Kalbs-Wienerschnitzel
Gurkensalat | Albulataler-Kartoffelsalat mit Kiirbiskern-Ol

Kalbs-Cordon-Bleu

Bergchas | Herrliberger Gold-Buureschinken |
Gurkensalat | Albulataler-Kartoffelsalat mit Kiirbiskern-Ol

Fleisch und Fisch Deklaration:

Kleine Portion

32

138

Preis/Person

| 44

| 43

Hauptspeise

| 44

| 48

| 52

| 69

| 54

| 54

|52

| 48

| 49

Gerne informieren unsere Servicemitarbeiter Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslosen konnen.

Fleischherkunft: Rind, Kalb, Ochse, Poulet, Buureschinken, Schwein: Schweiz | Kaninchen: Schweiz/Ungarn | Chorizo: Spanien
Fischherkunft: Unsere Fische, Weichtiere und Krustentiere aus kontrollierter Zucht — Loup de Mer: Spanien | Saibling: Schweiz |

Black Tiger Riesengarnele: Vietnam | Austern: nach Tagesangebot

Unsere Fische, Weichtiere und Krustentiere aus Wildfang - Matjes, Edelfische, Hummer: FAO27 | Pulpo: FAOS7

Brotherkunft: Schweiz

Preise in CHF | inkl. 8.10% MwsSt.


https://www.thelivingcircle.ch/de

