
 

 

VORSPEISEN  Vorspeise Hauptspeise 

 

Bunter Blattsalat   | 21 

Radiesli | Tomberries | Pfirsich | Granola | Yuzu-Vinaigrette 

 

Kopfsalatherzen «Buech»   | 19 

Salatsaucen zur Auswahl: 

«Buech»-Dressing aus weissem Tomatenfond oder Kräuter-Vinaigrette 

 

Rindstatar   | 29 | 46 

Gebeiztes Eigelb von unserem Bauernhof «Schlattgut» | 

geräucherte Paprikacreme | Zürcher Kresse | Huusbrot 

 

Couscous Salat   | 28 

Alpsteiner Poulet | Granatapfel | Petersilie | Sojajoghurt 

* auch vegetarisch möglich  

 

Burrata   | 24 | 32 

Bunter Tomatensalat | Passionsfrucht | Koriander 

 

Aubergine   | 26 | 38 

Feta | BBQ | Focaccia | Sesam | Kräutersalat 

 

Pulpo Carpaccio «Salade Nicoise»   | 32 | 44 

Thunfisch | Bohnen | Taggiasca Oliven | Ei 

 

SUPPEN 
 

Gazpacho Andaluz   | 17 

Jalapeno | geröstete Sonnenblumenkerne 

 

Vichyssoise   | 19 

Büsumer Krabben | Eigelb | Dill 

 

  



Gekennzeichnete Gerichte sind mit Produkten von unserem Weingut «Cantina alla Maggia» sowie  

unseren Bauernhöfen «Schlattgut», «Terreni alla Maggia» und «Château de Raymontpierre» zubereitet. 

Sie sind ebenfalls Teil unseres «The Living Circle». Mehr Informationen finden Sie auf der Homepage www.thelivingcircle.ch 

Eine Auswahl an Produkten vom «Terreni alla Maggia» können Sie direkt bei uns im Restaurant Buech erwerben. 

Bitte erkundigen Sie sich bei unseren Mitarbeiter*innen. 

Fleisch und Fisch Deklaration: 

Gerne informieren unsere Servicemitarbeiter über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können. 

Fleischherkunft: Rind: Schweiz / Irland | Kalb, Ochse, Poulet, Buureschinken, Schwein: Schweiz | Lamm: Neuseeland / Irland 

Fischherkunft: Unsere Fische, Weichtiere und Krustentiere aus kontrollierter Zucht – Loup de Mer: Spanien | Lachs: Neuseeland 

Unsere Fische, Weichtiere und Krustentiere aus Wildfang – Büsumer Krabben: FA027 (Niederlande) | Pulpo: FAO31 (Italien) 

Brotherkunft: Schweiz 

 

Preise in CHF | inkl. 8.10% MwSt. 

HAUPTSPEISEN Kleine Portion  Hauptspeise 

 

Risotto von «Terreni alla Maggia»   | 32 | 44 

Geschmorter Mangold | Eierschwämmli | Erdbeeren 

 

Ochsenschwanz-Ravioli   | 38 | 48 

Cherrytomaten | Staudensellerie | geröstete Pinienkerne 

 

Ora King Lachsfilet    | 56 

Miso | Mini Pak Choi | knuspriger Reis | Mungosprossen | Chilli beurre blanc 

 

Loup de Mer aus dem Ofen (für 2 Personen)  Preis/Person | 69 

Artischocken | Basilikum | Salz-Zitronen-Risotto | Kapern-Kräuter-Vinaigrette 

 

Kalbsleber-Plätzli   | 44 | 54 

Salbei-Butter | karamellisierter Apfel | Spinat | Kartoffelstock 

 

Lammnierstück    | 56 

Gefüllte Zucchiniblüte | Bohnen | Polenta Terrine von «Terreni alla Maggia» | Oliven 

 

Tataki vom Rinderfilet   | 46 | 68 

Quinoa | Paprika | Pimientos de Padrón | Chimichurri 

 

Kalbs-Wienerschnitzel   | 43 | 48 

Gurkensalat | Albulataler-Kartoffelsalat mit Kürbiskern-Öl 

 

Kalbs-Cordon-Bleu    | 49 

Bergchäs | Herrliberger Gold-Buureschinken | 

Gurkensalat | Albulataler-Kartoffelsalat mit Kürbiskern-Öl 

https://www.thelivingcircle.ch/de

