
   

 

 

Vorspeisen         Vorspeise  Hauptgang 
 

Bunter Blattsalat        | 17 

Kichererbsen | Blutorangen | Eiszapfen | Cerealien 

Kräutervinaigrette  

 

Kopfsalatherzen BUECH        | 17 
Salatsaucen zur Auswahl: BUECH-Dressing aus weissem Tomatenfond oder 

Kräutervinaigrette 

 

Rindstartar           | 29        | 46 

Gebeiztes Eigelb von unserem Bauernhof „Schlattgut“ | geräucherte 

Paprikacreme | Zürcher Kresse | Huusbrot    

 

Geräucherter Lachs         | 32 

Erbsencreme | asiatische Gurke | geröstete Kartoffeln | Passionsfrucht 

 

Bulgur-Salat & Lamm        | 28 

Granatapfel | Joghurt| Raz-el-hanout | Peperoni   

  

Rote Beete Carpaccio              | 24 

Rucola | Baumnuss | Ziegenkäse | Meerrettich 

   

 

 

Suppen 
      

Bündner Gerstensuppe        | 17 

Mit Brunnenkresse-Pesto 

 

Oxtail-Soup          | 19 

Wurzelgemüse | Liebstöckel | Ravioli 

 

Randensuppe         | 17 

Hüttenkäse | Weissbier Espuma 

 

 



 

 

 

Hauptgänge          Kleine Portion Hauptgang 

 

Bärlauch-Risotto von Terreni alla Maggia     | 32  | 42 

Morcheln | zweierlei Urkarotte | Pecorino  

+ Jakobsmuschel         | + 15 

 

Ochsenschwanz Ravioli        | 38  | 48 

Selleriecreme | Salbei-Nussbutter | Pinienkerne 

 

Bremgartner Saibling          | 52 

geschmorter Chicorée | Kamille | Kichererbsen pont neuf 

 

Loup de Mer aus dem Ofen (für 2 Personen)      p. P  | 69 

Buntes Gemüse | Safran-Risotto | geräucherte Kaviar-Velouté  

 

Kalbsleber Plätzli             | 44   | 51 

Salbeibutter | karamellisierte Äpfel | Spinat | Kartoffelstock 

 

Geschmorte Rindshaxe  | 54 

Lauch | Süsskartoffeln | Navetten 

 

Kräuterschwein Kotelette          | 46 

Coco Bohnen | Kräutersaitlinge | gebratene Polentaschnitte  

von Terreni alla Maggia | Lardo 

 

Kalbswienerschnitzel        | 43  | 48 

Gurken- | Albulataler Bergkartoffel-Salat mit Kürbiskernöl 

 

Kalbs Cordon Bleu  

Mutschli Chäs | Herrliberger Gold Buureschinke |      | 49 

Gurken- | Albulataler Bergkartoffel-Salat mit Kürbiskernöl 

 

 

Fleisch und Fisch Deklaration: 

 
Gerne informieren unsere Servicemitarbeiter über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können. 

Fleischherkunft: Rind: Schweiz | Leber/ Kalb: Schweiz | Schinken: Schweiz | Lamm: Schweiz | Schwein: Schweiz 

Fischherkunft: Alle unsere Fische und Krustentiere werden aus kontrollierter Zucht bezogen – Loup de Mer: Spanien, Saibling: Schweiz,  

Jakobsmuscheln: Japan, Lachs: Schweiz & Schottland 

 

Preise in CHF | inkl. 8,1% MWST 


